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BISTRONOMIE ESPRG
MENU DU JOUR "%

ENTREE

Tartare de fuet catalan

“LEBAR A TAPAS £T BRUSCHETTAS

Fuet a partager nature ou aux herbes 7€

Croquetas jambon, morue ou
chorizo

8€ /les 4

Planche de fromages espagnols 12€

2 fromages espagnols et amandes grilles

Planche de charcuterie espagnole 15¢

jambon serrano, chorizo doux et fort, fuet catalan PL AT
Planche mixte 20€ Cuisse de poulet sauce bordelaise
charcuterie et fromages espagnols (Créme, echalottes, V1N Toug?
- @ accompagnee de pommes de terre et de legumes
Parmigiana
Aubergines, tomates, parmesan et Mozzarella 15€
Catalane } DESSERT

Pulpe de tomates fraiches, huile d'olive et jambon serrano,
roquette et copeaux de parmesan

16

Assiette de fromages ou Dessert du jour

Crostino au saumon fume 17€
TARIFS SEMAINE

Mozzarella, saumon fumeé et marinade de tomates, ail et

persil \\;?/ Entrée - Plat ou Plat - Dessert : 25€ / Entrée - Plat - Dessert : 29€ \ \
TruffOnade Ve Ve \ )

Creme de truffe et champignons, scamorza ( fromage italien fume), 17€ TARIFS SOIR, WEEK'ENDS ET J OURS FE RIES .

mozzarella, tomates confites et roquette

Entrée - Plat ou Plat - Dessert : 32€ / Entreée - Plat - Dessert : 37€

T . .’r T \ #.‘Il; '\
Certains plats peuvent contenir un de ces allergenes @ @ s @
Gluten C fs Moutarde Soja Céleri  Fruitsacoque  Lait Lupin Sésame hid

Pour tout renseignement demander a un serveur — R oo

/ outes nos tartines sont accompagnees de frites ma%éon et salade
,

— aVL. v/

rustaces Eu Poisson



